STAMAG 1884

Urspriinglich. Natiirlich. Gut.

ROGGENKRAEA;
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Aromatisches Roggenquellmehl fiir alle dunklen Brotsorten
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Wir backen’s. Gemeinsam.




ROGGENKRAFT

. STAMAGI884

Anwendungsmenge: bis zu 2 % auf Mehl E

Urspriinglich. Natiirlich. Gut.

Aromatische Roggenquellmehl
» enthalt Roggenmalzrostmehl

Vielfaltig einsetzbar
» fir alle dunklen Brotsorten

» fir alle Fihrungsarten bestens geeignet

Uberzeugende Endgebackqualitat
» aromatischer Geruch und Geschmack
» angenehm brdunliche Krumenfarbe

Fir mehr Aroma in lhren Roggenbroten

ROGGENKRAFT 1884 besteht aus qualitativ hochwerti-
gem Roggenmalzréstmehl und verleiht daher lhren Bro-
ten einen vollmundig-aromatischen Geschmack.
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